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PROGRAM

Dzien pierwszy 18.11.21 (czwartek) (wystapienia 20 minutowe)

9.00 - poczatek konferencji

Otwarcie konferencji: dr inz. Piotr Dominik

Powitanie gosci: Rafal Szmytke — Prorektor SGTiHVistula

Tomasz Kempka - Departament Marketingu. Polska Organizacja Turystyczna
Wprowadzenie do tematyki:

9.30 - 10.00 - dr Magdalena Tomaszewska-Bolalek. Badaczka kultury kulinarnej,
dziennikarka, kierownik Food Studies na Uniwersytecie SWPS, autorka ksigzek
Innowacyjnosé W stuzbie tradycji

10cio lecie PSTK:

10.00 - 10.30 - dr hab. prof. AWF Poznan Karolina Buczkowska-Golabek. Prezes
Polskiego Stowarzyszenia Turystyki Kulinarnej

Partnerstwo tradycji i innowacji — na podstawie doswiadczenn wyjazdowych Polskiego
Stowarzyszenia Turystyki Kulinarnej

Blok | wystapien:

10.30 - 10.50 - Zaneta Zatorska

Charakterystyka turystow kulinarnych — wstepne badania

10.50 - 11.10 - dr Malgorzata Buttitta. Dziennikarka i komentatorka, antropolozka,
blogerka, autorka publikacji zwigzanych z kultura jedzenia

Jak dawny autor kulinarny ,, nakreca” turystyke (Witochy i Polska)

11.10 — 11.30 - Ewelina Nycz. MBA. Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju i Promocji
Podkarpacia ,,Pro Carpathia™, Politechnika Rzeszowska

Idea szlakow ze szczegolnym uwzglednieniem szlakéw kulinarnych na przyktadzie Szlaku
Kulinarnego Podkarpackie Smaki

11.30 - 1150 - Anna Kornelia Jedrzejewska. Muzeum Okregowe im L.
Wyczétkowskiego. Bydgoszcz

Pierniki w Kujawsko-Pomorskim. Koncepcja utworzenia regionalnego szlaku kulturowo-
kulinarnego

11.50 - 12.10 - Konrad Chwedczuk. UPH Siedlce, PSW Biala Podlaska

Kuchnia goralska 1 jej znaczenie dla rozwoju turystycznego Pofudniowej Polski na
przyktadzie szlaku oscypkowego

12.10 - 12.30 - Andrzej Szumowski. Prezes Stowarzyszenia Polska Wédka

Spiritis Tourism — Polska Wodka elementem dziedzictwa i tradycji kultury



12.30 - 13.00 - PRZERWA OBIADOWA

Blok I1 wystapien:

13.00 - 13.20 - prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina. SGGW
Tradycyjne i nowoczesne sposoby serwowania dan w gastronomii

13.20 — 13.40 - Konrad Chwedczuk. UPH Siedlce, PSW Biala Podlaska

Cukiernicze produkty regionalne i ich innowacyjnos¢ okiem nauczyciela i ucznia. Zacheta do
podrozy, wykorzystanie w dydaktyce szkolnej oraz jako narzedzie w zarzqdzaniu markq i
popularyzacji regionu lubelskiego.

13.40 — 14.00 — dr inz. Marlena Pielak, dr inz. Piotr Salek. SGGW

Wyroby cukiernicze — tradycja i innowacyjnosé

14.00 — 14.20 — dr Edyta Pijet-Migon, dr Karolina Krélikowska. WSB Wroclaw

Turystyka winiarska na Dolnym Slgsku

14.20 — 14.40 - dr inz. Katarzyna Korzen. EnoPortal.pl

Enoturystyka jako wazna gatgz turystyki kulinarnej gczqca tradycje winiarskie znowoczesnymi
rozwigzaniami turystycznymi — rozwdj 1 aktualny stan w Polsce

1440 - 15.00 - Elzbieta Tomczyk-Miczka. Dziennikarka i podrézniczka. Autorka
innowacyjnych albuméw poswieconych kulturze kulinarnej Polski i §wiata. Laureatka Nagrody
Magellana za najlepszy przewodnik kulinarny. Youtuberka i zalozycielka kanalu Pora na Seniora
Wielkie badania matego ziemniaka Peru — zZiemniaczana historia i perspektywa

15.00 — 15.20 - Paulina Graczyk. WSH Wroclaw

Dziedzictwo lokalnych produktow regionalnych a innowacyjnosé. Studium przypadku na
przyktadzie Dolnoslgskiego Szlaku Piwa i Wina

15.20 - 15.40 - Monika Kucia. Kuratorka i reporterka kulinarna, ambasadorka polskich
produktéw regionalnych na $wiat, organizatorka innowacyjnych wydarzen kulturalnych,
edukacyjnych i artystycznych z udzialem kulinariéw

Teatr kulinarny na festiwalu Nowe Epifanie

15.40 — 16.00 - Anna Poreda. UL Lédz

Kuchnia polska w gastronomii hotelowej — tradycja i innowacyjnos¢

16.00 — 16.20 - dr Malgorzata Szymanska. UMSC Lublin Szlaki kulinarne jako element
rozwoju obszarow wiejskich

Blok 111 wystapien - /spotkania z praktykami/:

16.20 — 16.40 — Agnieszka Kus. agnieszkakus.pl ,,Patrze i jem”

Epoka od kuchni, czyli muzeum Jozefa Pitsudskiego on line

16.40 — 17.00 - dr inz. Marta Pisarek. KPU Krosno

Jadalne kwiaty jako innowacyjny produkt kulinarny.

17.00 — 17.20 - Joanna Ochniak. Ogélnopolskie Stowarzyszenie Szefow Kuchni i

Cukiernii



Kierunki rozwoju gastronomii i turystyki kulinarnej na terenach wiejskich

17.20 — 17.40 - Bogdan Galazka. UMK Torun. Szef kuchni i restaurator, historyk

jedzenia.

Rola rekonstrukcji historycznej w turystyce kulinarnej
17.40 —18.00 - Maciej Barton. Ostoja Chobienice. Szef kuchni, badacz lokalnej tradycji
kulinarnej

Ostoja welness spa — miejsce z tradycjg

18.00 — 18.20 — Marek Sosnowski. ,,Prosze zdrowie — weganski catering dietetyczny”

Weganski catering dietetyczny — innowacja i tradycja

18.20 -18.40 - Katarzyna Sobieska, Wojciech Blaszczyk. Nadburzanski Dom

Nadbuzanski Dom - kuchnia w rytmie natury

Dzien drugi 19.11.21 (piatek)

9.30 - 9.50 - Marta Siudak. Zywe Muzeum Obwarzanka. Krakéw

Zywe Muzeum Obwarzanka

9.50 - 10.10 - Wioletta L.abuda-lwaniak. Narodowy Instytut Dziedzictwa

Europejskie Dni Dziedzictwa — smaki dziedzictwa

10.10 — 10.30 — Anna Przyluska — Stoleczne Biuro Turystyki

Kulinaria w promocji turystycznej Warszawy

10.30 - 11.00 - Hubert Gonera. Ambasador World Food Travel Association

Turystyka kulinarna w obliczu ,, New Green Deal” czyli jak innowacyjniej wykorzysta¢ szanse
nowej strategii ,, From Farm to Fork” UE dla rozwoju turystyki kulinarnej

11.00 — 11.45 - Aleksandra Chabiera. Glowny specjalista ds zarzadzania dziedzictwem.
Narodowy Instytut Dziedzictwa

Kotlet babuni sousvide, czyli algorytm udanej interpretacji tradycji kulinarnych

12.00 — 12.30 — Cze$¢ warsztatowa - Aleksandra Chabiera

Kotlet babuni sousvide, czyli algorytm udanej interpretacji tradycji kulinarnych — warsztat na

wesoto



INFORMACJE
ORGANIZACYJINE

Dostep do konferencji:

18.11.2021 czwartek

https://teams.microsoft.com/l/meetup-

join/19%3ameeting_MzdiNzA2Y zktMGIwZS00ZGEyL TgyNmEtMjJiMDEOMWYQY2M3%40thre
ad.v2/0? context=%7b%22Tid%22%3a%22e8a52afe-6ea8-47f7-b275-
783f7087b5fa%22%2c%220id%22%3a%228d2fb5d3-ab54-4321-87a9-d62ab67c8d03%22%7d

19.11.2021 piatek

https://teams.microsoft.com/l/meetup-

join/19%3ameeting_Y2I5ZmMEXZGYtYmYyZi0ONWIzL WJIJhZDUtNDcONDMzMzQ1MWJm%40thr
ead.v2/0?context=%7b%22Tid%22%3a%22e8a52afe-6ea8-47f7-b275-
783f7087b5fa%22%2c%220id%22%3a%228d2fb5d3-ab54-4321-87a9-d62ab67c¢8d03%22%7d

Uruchamianie prezentacji prelegentow:

Prelegenci sa proszeni o prezentowanie wystapien ze swoich pulpitow w TEAMS
Uwaga! Istnieje mozliwo$¢ uruchomienia prezentacji przez prowadzacego
konferencjenalezy wcze$niej tj. do 17.11 przestaé prezentacje na adres:

piotrdominik@autoqgraf.pl

Proba techniczna dla prelegentow:

W dniu 17.11 o godzinie 21.00 mozna dokona¢ proby laczenia si¢ przez podany

link/uruchomienia prezentacji


https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ameeting_MzdiNzA2YzktMGIwZS00ZGEyLTgyNmEtMjJjMDE0MWY0Y2M3%40thread.v2/0?context=%7b%22Tid%22%3a%22e8a52afe-6ea8-47f7-b275-783f7087b5fa%22%2c%22Oid%22%3a%228d2fb5d3-ab54-4321-87a9-d62ab67c8d03%22%7d
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https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ameeting_MzdiNzA2YzktMGIwZS00ZGEyLTgyNmEtMjJjMDE0MWY0Y2M3%40thread.v2/0?context=%7b%22Tid%22%3a%22e8a52afe-6ea8-47f7-b275-783f7087b5fa%22%2c%22Oid%22%3a%228d2fb5d3-ab54-4321-87a9-d62ab67c8d03%22%7d
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